
 

韓國農林畜產食品部－農林水產食品教育文化資訊院專， 

為青年設計「食品產業就(創)業教育課程」 

 

駐韓國代表處教育組 

 

韓國食品產業人力需求逐年增加，具專業性、系統性之教育過程

卻遠遠不足。因此韓國農林畜產食品部（以下「農食品部」）－農林

水產食品教育文化情報院（以下「農情院」）為吸引青年投入食品產

業就(創)業，推出量身訂做之教育課程。該課程以現場教育為主，不

但當場實作於學校學到的知識，亦於現場認證專業技術及經營能力。 

農食品部曾於今（107）年 4月份發布「第三次食品產業振興計

畫」，強調將培植能夠帶領食品產業革新之優秀人才。農情院依據前

述計畫以食品領域專家高職（Meister School）1在學生為對象推出「食

品領域專家高職就業支援計畫」，將食品相關最新趨勢及技術現況；

地方企業參訪；農業現場訪問；政府政策方針說明；食品產業及農業

領域行業介紹；以及與食品名人、青年農夫、企業人事負責人面談等

定為教育課程之必修課程。學生亦可加選食品製造工程、食品加工技

術、商品研發、品質生產管理、食品分析等深化課程。 

另外，以大學生為對象之人力養成計畫則強調更多專業性。課程

內容包括食品產業趨勢及現況、試驗工廠（pilot plant）體驗、食品分

析體驗、地方企業參訪、農業現場訪問、食品企業人事負責人座談會

等，協助學生與就‧創業順利接軌。教育時數分配，理論占 29%、實

習占 41%、參訪占 18%、討論 10%。 
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1 韓國政府為培養早期以就職為志向之學生，可以成為產業界所需的人才，而提供有效率的技

能訓練及資格制度。並加強產學合作、引入產企業參與職業教育之評鑑與管理而創設「專家高職

(MeisterSchool)」，使得在校生可以直接成為合作企業內正式聘僱之員工。而對於修職業教育訓練

課程的學分的人也預定不需要另經過檢定試驗而給予國家技術資格制度。 

*資料來源：勞動部，2011，「大師學校(Master School)與職業教育充實-施行免試資格」
https://www.mol.gov.tw/media/5758582/2011%E5%B9%B49%E6%9C%88-%E9%9F%93%E5%9C%8B%E5%A4%A7%E5%

B8%AB%E5%AD%B8%E6%A0%A1-master-school-%E8%88%87%E8%81%B7%E6%A5%AD%E6%95%99%E8%82%B2%
E5%85%85%E5%AF%A6-%E6%96%BD%E8%A1%8C%E5%85%8D%E8%A9%A6%E8%B3%87%E6%A0%BC.pdf 


